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Нзстояшая Программа производственного контроJIя (далее

,: _ :зrtrrа) разработана в соответствии с требованиrIми СанитарньIх шравил

_-* , _.i05 8-01 < Организация и проведение производственного контроля за

_,1..._,.]eHlieM санитарных правил и выполнением санитарно-

- :,, .1зоэплlдемических (шрофилактических) мероприятий>.

Программа разработана с целью обеспечения санитарно-

-_i1_]е}lliологических критериев безопасности при функционировании

_,,1ъекта ) а так же предупреждения загрязнениrI природной и

_:оItзводственной среды в результате производственной деятельности , что

_,-]зво-lит исюIючить вредное воздействие на здоровье человека.

|iгограмма предусматривает осуществление мероприятий по контролю за

J j н IIтарноtэпидемиологического правилами и гигиеническими нормативами.

.l:оltзводственный контроль осуществляется как визу€lJIьнo , так И с

: ), i о шью проведения лабораторных исследований.

В uзу шl bHbl й конmроль преdусмаmр uваеm:

- i. о нтроль содержания припегающей территории;

- :: -] нТроЛь соДерж аНИЯ помещений;

- контроль качеств а обработки оборудования,инвентЕ)я;

- i:онтроль качества исполъзуемых мOющих и дезинфицируюших средств,

: -,+i 11 \{ а их хране ния и приготовления рабочих растворов;

- i.t-lНТРоЛЬ налиtIиrI насекомых и ГрыЗ}'ноВ.

в ri зr-апьный контроль проводится ежедневно.

2



программа основана на действующих санитарных правилах, и

\teTo.f ltltax контроля факторов среды обитания в соответствии с

осуществляемой деятельностью :

Х, Настоящая

еашЕтарЕьD(

Программа производственпого KoHTpoJUl за соблюдением

правил И вьшоJIнением санитЕ)но-эшидемиIIеских

прав

-:: *]i1.1актических) мероприятий разработана на основании требований

- - _ b.i 3] Федер€lJIьного закона от 30 марта 1999 г. Ns 52_ФЗ << о санитарно-

,_ - \ 1 I 1 о jlогическом благополучии населениJI)>,

_ _:..бходимые измерения , дополнения в про|рамму производственного

. . ]1).1я вносятся при изменении вида деятеJIьности , вводе в эксплуатацию

-.::.}i помещений , реконструкции старых , Других существенных

] :j_-{ениях деятельности юридического лица,

:, В;r:ы деятелъности , которые осуществJIяет образователъная организация:

- .-.;ЧLlЬное общее ,основное общее и среднее общее образования,

- Перечень официаJIьнg издания санитарных правил, методов и методик

. _:ро.lя факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой

_;. _ С.-lЬНосТЬЮ:

Фз от з0.03.|999 Ns 52-ФЗ ((О санитарнO-эпидемиологическом
. ,, ]по.l}.чии населе}tиrl>> (с изменениями на28.1 1.2015года);

_ Фе:ера-qьный закон Российской Федерации (О защите

- *: е,iltтелей) N92300-ФЗ от 07.02J992 r.;

j _ ] r.1.1058-01 кОрганизация и проведение производственного контроля

_' -,эб,lюдением санитарЕых правил и проведением санитарно-

- : _ -,|3оэпидемических (профилактических) мероприятий)>;

_ -п 1,1.2197-07 Изменения и дополнения Jф1 с сп 1.1.105в-01

:. ..-itзация и проведение производственного KOHTpOJU{ за соблюдением

. :::i ,J:ных правил и проведением санитарно-противоэпидемических

: . - iI--Iактических) мероприятий>)
з



СадIТдFI 2.З l 2.4.З 590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к

гrаýшзаIIшЕ общественЕого шитания населения" ;

Ё," СТп L4.3648-2a "Санитарно-эпидемиологические требоваrrия к

ФErгEш"JaIIE L\r воспитаниjI И обуrения, отдьD(а и оздоровл9ния детей Е

шmФJ€iм':

- . : _ r] 02112011 Технический регламент Таможенного союза (о
' " _ -::-:,-Tii пищевой продукции}>;

- , l] r-,ri3 ]011 Технический регламент Таможенного союза <<Технический

; : ,l-iт на соковую продукцию из фруктов и овощей>>

- , . :С 0]4/2011Технический регламент Таможенного союза <<ТехническиЙ

l:,,:],1iнт на масложирOвую продукцию> (с изменениями на 23 апреля

- :.о:а):

ТР ТС 0ЗЗ/2013 Технический регламент Таможенного союза (О
, : _ -;aности молока и молочной продукции))

. Р ТС 0З41201ЗТехнический регламент Таможенного союза кО
- -]сности мяса и мясной продукции>

_ _ ? Е \ЭС 040/2016 Технический регламент ЕвразиЙского экономического
. -. ]; ,О безопасности рыбы и рыбной продукции));

: - энГI1,1Н 2.З.2.1078-01 <<Гигиенические требования
- ;Зt-rl"{ ЦенносТи ПиЩеВых проДУкТоВ>;

безопасности и

* _-:нПrrН 2.3 .2.IЗ24-03 <<Гигиенические требования к срокам годносТи и
_ , э,iя\1 хранения пищевых продуктов);

" - энПиН 2.|.4.З684-21 <Питьевм вода. Гигиенические требования к
_--_ _з} воды центрапизованных систем питъевого водосЕабжеЕия.

- -:o.lb качества. Гигиенические требования к обеспечению безоПаснОСТИ

_ :,.1 горячего водоснабжения>;

- _.нПиН 2.2.4.548-96 <<Гигиенические требования к микроклимату
, ,: : Зt--rf СТВенных помещений>>;

- 
_ ...ПliН 2.2.1 l2.|.1.2585-10 <Гигиенические требования к естественному,

_. _Jlвенному и совмещенному освещению жилых и общественных

_: - 
"l:,, 

tr,lзменения и дополнения N 1 к СанПиН2.2.|12.|.|.1278-0З;

д



' _ -: i з .].З 1 Jt6- 1З <общие требования по профилакТике инфекционных и

-:: ] ,1 _;1:ных болезнеЙ>;

- _,.Пriн 3.5.2.з472-}7 <<Санитарно-эпидемиOлогические требования к

, -:-,,:j]ljl1l.t и провеДениЮ дезинсекционных мероприятий в борьбе с

:_ _.t]ноги\{и, имеющими эпидемиологическое и санитарно-

- :-..iЧеское Значение))

: :п 3,5.3 322з,14 <Санитарно-эпидемиоJIогические требоваЕия к

] : j.: j,]цilлi и проведению дератизационных мероприятийD;

- : - j.1 3.2,.з14б_13 <общие требованиJI по профилактике инфекционных и

: 1 : : .: l3pнblx болеЗнеЙ>;

-_ ::l 3.1.958-00 <ПрофилакТика ВирУсЦых Гепатитов. общие ТребоВания к

- , - зl,i;lо--IогичесКому надЗору за вирусными гепатитами>;

- : _-п _],5,1з78-0З <<Санитарно-эпидемиологические требования к

: - :.;iзации и осуществлению дезинфекционной деятелъности>>;

_ - -- ] _i, i ,]951-1 1 <Профилактика полиомиелитa>>;

_ r _ :l _]. i,2.з 1 i7_13 <профилактика гриппа и других острых респираторнъж

: : .;ы\ Irнфекций>);

-- _ .эГhrН з.2.з215_14 "ПрофилакТика ПаразиТарных болезней На

: ] ] ,l , оDI.Iи РоссийскоЙ Федерации" (с изменени,Iми на 29 декабря201'5

::

,-: _,,iчоi-i обсемененности объектов внешней среды

_ " l,:, к 1.2.2661_10 методы санитарно_паразитологических исследований

5. ПеречеЕь работников , ца которых возложены функции по

осуЩесТВЛениюПроиЗВоДсТВ€нногоконТроЛя

t.
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- _,::еченъ объектов производственного контроля, представляющих

'::ЦIlа_;Iьную опасность для человека и среды его обитания , в отношении

: ы\ необходима организация лаборатовных исследований,испытаний :

- , \tешения пищеблока.

Организация лабораторных исследоваIrий

Объекты шсследования

: зы с оборудования, инвентаря,

р}х и санитарной одежды

Молоко и молочЕые
продlкты(выборочно)

Салаты.

количество
проботrериодичЕость

лабораторных
исследовапий

Определяемые
показатели

Б iO омьвов 2ржа
в год

БгкI

По 1гrробе2ржаъ
год

Микробиологические
показатели в соответствии

2.3.2.1078-01с СанПиН
По 1 тlробе 2разав

гоД
Микробиологически9

IIоказатели в соответствии
с СанПиН 2.3,z.107&

По 1 пробе 1 раза в
год

Микробиологические
показателЕ в соответствии

с СанПиН 2.з.2,|078

-.;aнарЕые изделия из мяса
птицы (выборочно)

рыбы,

По 1rrробе2разав
год

Микробиологические
показатели в сOответствии

2,з.2,1078-01с СаяПиН

Калорийность обедов.

По l пробе2разаъ
год

Микробиологичеýкие
показатели в соOтвgгствии

2.3.2.1078-01с СанПиН

Вода питьевая

tJ

=\о
9U
9к
Фiл
cJ

\о

S
бl
U
bl_
l.{

дý
с,9сЁоцфЕ=ёiiJrEl:к6'

\J()

ii9q)

Е
|l

4344,00724.а0181.00
|:lзьi с оборудования, инвентаря,

Виды исследовании

одежды
рук и

1672,80278,80697,00
: ,;<.tiССЛеДОВаНИЯ, Молоко и \,rоjlочные

1485,60247,60
- -], ]iСС.-lеJ,ОВаНИЯ, N,lясо и

15t4,40
Бак alaты.с-iIе.]ования.licc

1
_.- ,l_ri 1t 6.-1е.]оваЕиJ{. к лiз_]е,lItя

--

20

2

б19,001

252,4абз1,002
1461,60243,60609.00



Ф.и.о. flолэкность по основIIой работе

Адаев Альберт Хаджимуратович
учителъ

Хидирова Фатима Рамазановна
rrителъ

Баликаева Ната-гtья Васильевна
улитель

Баликоева Азза Магометовна Воспитателъ+осет.яз ДIедагог дсп

Батырова Альбина Солтановна
учитеJIъ

Битохова Марина Хатуевна
учитель

Макоева Ирма Аликовна
уIителъ

Щзоблаева Алла Авдрахмановна Учитель

Кадохова Таира АмурханOвна )литель

Макоева Елена Аликовна Учитель

малиева Лена Тамбиевна
Учитель

.,лL d

.,,. I Iсследования.Мука,хлеб,хлобобулочные
изделия

ttитьевая
итого

-. [Iеречень скоропортящихся продуктовrкоторые и представляют
шOте Е ц иаJIьную о шасность,. кеф ар, лл ол о ко, efu, еmан &

n Предварительным и периодическим медицинским осмотром, а также
- п rэфессиональной подготовке подлежат следующие сотруднцки:

1(]

2 503.00 201 па7

1 788 l57 945
2 552 2220 L234

13956



12 Хоцаонов Тамерлан Владимиров

Зам.директора по УВРlучитель

lз Сабаева Карина ýавкуевна у{итель

|4 Будаева Залина Айдаболовна
Советник директора по

воспитанию /
Учитель Еач€}пьЕьD( кJIаýсов

15
Гегкиева Фатима Idаликовна

завхоз

16
Санакоева Анжела Юрьевна

повар

l7 Созаева Карина Тотразовна
Прачка

/кастелянша
Помоrщrик гrовара

18 камболова Алъбина Акбазовна Уборщик служебных помещений

L9 Коцкиева Луиза Ffuколаевна Уборщик с.iryжебнъпс помещений

19 Темиров Алан Аврамович Работmrк по обслуж.

2а Бекурова Кристина ýенисовна ГIомопlник воспитатеJIr{

21 Собиева Зарема Казбековна воспитатель

22 Щекоева Кристина Витальевна ,Щелопроизводитель

23 ,.Щреева Регина Владимировна Главный бlхгалтер

24 Сабаева Роза Харумовна Муз работник ДОУ

24 Сосранова Залина Элъбрусовна
)ruителъ

Библиотекарьl

8

{

i1
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26 Бl,зоев Георгий Ибрагимович Учитель

27 Тургиев Роберт Владимиров}lч lиректор/ учитель истории

28 Хамицаева Берта Руслановна
пом.воспитателя

29 Хортиева Елена Руслановна
Уборщlтк служебньж помеrцений

30
Хортиева З а-пина В ладIаrчlировна

дворник

з1 Щебоева Щиана Сергеевна Учителъ

психолог

9. IIеречень конТиIIгента работников, подлея(ащих медиццнским
осмOтрам, согласцо цриказа lVIинздравсоцразвития РФ м3O2н от

l2.a 4,2ol1 и професс и о н аль Ео- гигиенической подготовке.

}t}
п/п

Профессия

д
aJ

яF
li

ь(Ё

Б
l
ФFg!ь, уY!

Гýъ кЕ; ь.е,
бц Ё\о э
а"Е d х

* Ё}а

-
G
о)ýel:
F! -,FФ

l-

ЁЕ

о
liос/
(J

д6)l- lrt
CJE

i rra

й9Ёl li

L _е.ix

1 Педагоги:
Учите.пя,зам.директора
по УВР,библиотекаръ,
психолог,воспитатели

2а Работы в ОУ,п
еренапряжение
Голосового
аппарата,
обусловленное
профессиональной
деятельностью

1 ра.
в год

l раз
в2
пDда

2 fiиректор 1 работа в школе 1 раз
в го.]

1 раз
в2
rсда|,

J Главный бrхгаттер 1 работа в школе 1 раз
в гоJ

1 рuз
в2
Года

4. Завхоз,повар,ilомощик
повirра

aJ Работа в IIIколе 1 раз
в го.]

] n,:

_"Б-

I

Ё

a



t

t{
I

ф
)

Подьеrд п
uеремещеЕие гр}-за
вруЕую

5

i
Пьl-ць

растителъного
происхожденIiJI

1разв
год

1разв2
года

6. l

У.rитель
информатики 1

Работы в
школьЕьfх
образоватеjIьньг\

у{реждениж

Зрrrгелънь
IIащ)JDкеЕЕые

работьп, свя*лЕЕIле
с работаrш на
КОIiДПЬЮТsРф(

1разв
год

1разв2
года

В.гшше
элекц}оrdаIЕитЕого
II()JIя
rrгЕIюкOполосЕогý
спекц)чl tЕlgЕGт от
пэвм

7

Гарлеробшиuа 1

Работьл в
IIIKOJIьEbD(

образоватеlъшпl
}птреждеЕиlD( lразв

год
1разв2

года
синтетические
]ч{ОЮЩИе СРеДСТВа

Хлор и его
соединения

8

учитель химии 1

Работы с
веществами и
соединеЕиями
,объединенными
хими.rеской
стрlктурой

Iразв
rод

1 рuзв2
года

синтетические
моющие средства

9
Рабо"rий по

комIlпексýому
обслуlкиванию и
ремоЕту зданлtй.

1

Работы в
IIIKoJIЬHbD(

образовательньтх

уIрех(Деýшrх

1разв
год

1разв2
года

Подъем и
перемещеЕие цруза
вр]пшую
Работа, связаннrul
с мышечным
напряжением,с

10

l



I

напряжением
внимания.

10. Перечень фор* учета и отчsтности , установленной
действующим законодательством по вопросам , связанным с

осуществлением производственного коштроля.

liп

rD
у

Меропрпятия по осуществлению пролtзводственного контроля:

1 Наличие официально изданной нормативной
док)rý{е!Iтации , современЕое приобретешrе ,

ИЗУ{еýИе ДОЛЖНОСТ}lЫМИ JП.ШIаеfИ И ПОРСОН€rЛОМ.

Постоянно

2 Контроль нaulичия доку]иентов . подтверждаюtцих
качество и безопасность ре&iIизуемьн

пищевьIх{Iрод}.Iсов.

Постоянно

a
J Создание условий,необходипrьж для соблюдения

санитарньIх HopNI и правил при приеме , хранении и
реализации пищевьIх продуктов и сырья.

Постоянно

4 Прием на работу лиц . имеюtцих допуск по
состоянию здоровья . прошедших

профессионапьн\ю подготовку и аттестацию.

При поступJIеЕии на работу

5 Контролъ над своевре]t{енным прохождением
периодических медицинских осмотров.

ГIри поступлении Еа работу,
и одиЕ раз в год,}Iа каждоrо

работккка
6 Контроль над своевременным прохождением

периодической проф.гигиенической подготовки и
аттестации

2разав год

7 Выполнение постановлений, предписаЕий органов
и учреждений госсанэпидслужбы в устаЕовленные

сроки.

По факту поступлениl{
док}ментов.

8 Контроль сроков реализации (годности) пищевых
продуктов

а)д,тя 
" " Б.":Ж#"ТТЯЩИХСЯ

Ежедневно
1 раз в недеJIю

9 Контроль наJтичия достаточного кOличества
производственного оборулования, интентаря,

посуды,тары, упаковочных материilJIов, моющих и
дез.средств.

По мере необходимости

10 Обеспечение исправной работы и своевременньй
ремонт тенологическогоl холодильного и другого

оборулования , наJIичие термометров для контроля
температуры.

По мере необходимости

11 KoHTpo.ib температурного режима уrебньж,
спортивньD( , бытовьuс и складких помещений

Постоянно

|2 Разработать мероприятия направпенные. на
ул}п{шение условий пребывания и воспитания

детей и сOстояния кх здоровья

Руководите.:ъ

13 В целях обесrrечениrl саJ{итарЕо-
эпидемиýлогическOго благопоrryrпля необходrпдо

провести следпоIщ{е мероIIриятиrI

Рутtоводитель

11



1r.IIврчtшЬВоЗЦtr'хfitыхаВарийныхситУаuий'сВяЗаЕныхс
остапOшпоi Iроt}Ё(}_Iства i Еарушепиями т€хнологических процессов ,

gЕыхýСIilшшfrI.rроЗ}.с8шнтарЕо.эпиД€мШологиЧескомУблагополуЧию
паýелGIII cr _rýrлlfr . шрш вознЕкновеЕиш которых осуществляется

*нфо,ршршшс шлпýg.IенЕя , органов местного самоуправлеЕия ,

оргпцOВ ýIOШ|шд8Еш ьII t}существлять государственшы й еанитарнсl_

f, i!п Iе}tЕологический надзор,

Прн в: -iHBbl:| _ -,Ён}i[i с.lе_]}-ющих ситуаций,необходимо немедленно

f{ j,БЁстнть {_,,рганы санитарпого шадзора:

1. вьно: ;1] ;,:,_ ;,, . 1..:,.о обоРУДОВаНИЯ;

2. Аварll-я !'-1',:]":* - _ '- ;' 
''i'Те\tы 

с ИЗJIоМом стоЧных ВоД;

3.РегисгрзI-!1:-']-,...;:.j:.1:'}.lfВенияоТраВленИЯ)сВЯЗанноГос

употреб,lсIi:;),l -,l : - - - - :'*;:,--ь_\ бrЮД;

4.отсlтсТВIiе,,'-'..-_.',l..:яЧеI-1ВоДЬlВсисТеМеобесшечения;

5. Нарl шенIiе 'a* 
-": - '- - _ ' 

" 
"'i''}111несценТных лаМП'

t

(
tl

ь


