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Акт J\ЪЗ

ý(l итогам проведения обrцественнOг{] KoHTpojUt питания
в МБОУ СОШ с. Толдзгун

|2.02.2024г

I]ель проведения обrцественног0 кOнтроля предоставление горячего питания школь-
никам в МБОУ СОШ с. Толдзгlтт. организация работы столовой,

Мы, члены комисеии общественного контроля ло питанIлю:
Собиева З.К. ,чr.-
Хорт иева З. B,;Z;1;;;l,,
Коцкиева Л.Н.', i. ur',
составили нас,гояrциЙ акт в том! что была проведена проверка в школьной столовой

fu{БоУ СоШ с. То",iдзi-ун

На момент проверки устаноtsлено:
о КолялtссI{еr"{ ъ,становJ,тено. .тто рабстнI.{ка}.{}т cTo-зoвo}"{ соб";юJены требованп.я caHI{-

тарных irравил по массе порчий блюд, их пищевой и энергетической ценЕости, су-
точной потребности в основньIх витаминах и микроэлементах.

* Г{роизводство I-r.]товых б.rrод ос},шествjlяет!^я в Ct}OTBeтcтBýd}i ё техноj]Oг]j{Iески_\,{i.{
картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемьгх блюд и
кулинарных изделий.

r Сто;rовая обеспсчена дuс]аIочtлым кOjlичесIвом ст0;1овой гtосулы и rtриборttми, в
целях соб;rюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями
настоящих санитарньж правил. а также шкафами для ее храЕения около раздаточ-
ной линии.

о Уборка обеденных залов rтроводится после каждого при9ма rrищи. обеденные сто*
Jы }{ок)т горячей водоr? с добавление}я мOюш{их средств- tлспо,тъз\,я сшеIшlаJь}{Ф вы-
деленнукJ ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.

о Моющие и де.зинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специацьно
0тведен}{ых }{естах" недос,rуr]}1ь}х JlJя Jiчашихся_ flтде.тьно 0т пl.{цIевь}х прод}.ктов,

О В ОбедеЕном зале на видIrом месте меню, утвержденное директором шкоJIы, в ко-
торсrм указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

О F{е доrrускает{]я rrрисутствие учащихся в tiроизвOдgтвенньiх ti{Jý{ещеii}lях grо;iовой,
о Не привлекаются учащиеся к работам, связанным с lrриготовлением пищи, чистке

овоrлеЙ. раздаче готовоЙ пицIи. резке хлеба" мытью lrос,чды. уборке помеrцений.
о ýля мытья рук установлены умывацьнаrI раковина, сушилка для рук.о Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой (хшrат или куртка, брюки,

гоlrовн{.-}ri },бор, -чегкая нескO-чь зкая рабо.тая обувъ).
о К работе допускаются лица: имеющие соOтветствующую профессиональную ква-

лификацию, прошедшие предварителъный, при поступлении на работу, и периоди-
Че*КI,1е -ItеДИЦИl{Сi{}iе O{jиoTpiJ _в vcTaHoB;IeITBo:\d пL}рядке, rrрtrфсссlлонаJьi{}л* гliгl{е-
ническую подготовк}/ и аттестацию.

о С целью контроля rro собrrюдению техЕоjIогического процесса отбирается сутOчная
проба от каiкдой trартии прllгоlовленньiх блюд.

о Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.. Классньrc р}т(оI}одите.пи следят за организованным питанием обучаюrцихся.
ВывоД: в МБОУ СОШ с, Толдзгун организовано предоставление гOрячего литания
шКОлЬников с 1 по i i класс. Комиссия признаJ-Iа работу столовоЙ и организацию питания
}'ДОВ"rlеТВOрттте"lьноri" ПретензrтЙ rT заrtе.rаниЙ со стороны шровеI]яюIл{их нет.


