
Акт Jф3
по итогам проведенI,Iя обulественного контроля питания

в МБОУ СОШ с.'fолдзгун
16"01 .2025г

L{ель пlэоведеI{ия обrцественног0 контроля предоставлеi{ие горячего питания mкo.llb-
Еикам в МБОУ СОШ с. Т'о.ltдзгун. организация работы столовой.

1.4ы. члены оOществеЕЕого контро_ця по пита}Iию:
Собиева З.К.
Хортлтева З. В
Хортиева Е.Р.
составили настояrций акт в Tol\,l. что быirа проведена проверка в школьной столовой

МБОУ Coiti с. Толдзгун

На момен,I проверки ycTaнoB-rleнo:
о Комиссией установлеIlо" что работниками столовой соблюдены требования саЕи-

тарных lIpaBиJi rr0 массе порuий блюд, их lIищевой и энерr,е,ги.tеской ценности, су-
,rочной потребности в основньlх витаN{иIlах и микроэлементах.

. Проlтзводство го-tовых блюд осуrцествляется в сOответствии с технологиLlескимI{
карта}{и. в которъIх отражена рецептура и технология приготав"циваемьiх блrод и
кулинарных изделий.

о Столовая обеспечена достаточным количество\,I столовой посlrлы и приборами. в
целях соблкlдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями
настоящих санитарных праRил, а также шкафашли для ее хранения около раздаточ-
t{ol"{ лI{II}{I1.

о Убсlрка обеденньiх заJIов проводится после каждого приема rrиши, обеденные cTot
лы моют горячей водой с добавлением моющих средств, испоJlьзуя специально вы-
деленн!ъf, BeToifib и промаркированнi-ю тару для чистой и исiiоjiьзованной ветоIfiи.

о Моюrцие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально
отведенньIх местах, недоступных для учаtцихся, отдельно от пищевых прод}ктов.

о В обеденном зале на видном мес?€ меню, утвержденное дI{ректором школы, в ко-
TopoNl указываются сведения об объемах блюд и назtsания кулинарных изделий.

о Не допчскается присчтствие учащихся в производственньIх помещениях стtlловой.
о Не привлекаются rrац{иеся к работам, овязанным с приготовлением пищи. чистке

овошей. раздаче готовой пищи- резке хлеба, мытью посуды, уборке помеrцений.
о ffля fuIытья рук устанOвлены }iчIъiв&,1ънзя ракоtsина, с}-iliилка д,.]я рук.
о Персонал обеспече}I специаJlьной санитарной одеждой (халат или куртка. брюки,

головной убор, легкая FIескользкая рабочая обувь).
о К работе дOпускаются лица, имеющие соответствующую профессион,аjIьную ква-

лификацию, прошедшие предварительный, пррr lrоступлеЕии на работ1,, и периоди-
ческие медицинские осмотры в установленно}л порядке. профессиональную гигие-
ническую подl,отовку и аттестацию.

о С целью контроля по соблюдеЕию технологического процесса отбирается суточная
проба от кахсдой партии приготовленньlх блюд.

о Запрещенные продукты в IIитании детей не употребjIяются.
r Классные рlководители следят за организованным питанием обучающихся.

Въ;вод: в N{БОУ СОШ с. ТолдзгуЕ орга}{изовано предоставjIен}Iе горячего ilитан}Iя
шкоJrьников с 1 по 11 Iсцасс, Комиссия признала работу столовой и организацию питания
удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны гtроверяющ}Iх нет.


